Unsere Menüvorschläge für eure Feier
Sektempfang:

Sekt 









0,1 Liter 
€  3,10
alkoholfreier Sekt







0,1 Liter
€  2,60 

Auf Wusch auch mit Holunderblütensirup und/oder Cassis
Orangensaft








1 Liter 

€  8,40
Vorspeisen:
1. Bunter Salatteller der Saison mit Martin`s Dressing




€  5,90

2. ½ Forellefilet, geräuchert








€  6,20
3. Schwarzwälder Schinken mit Melone und Brot





€  6,20
4. Tomaten-Mozzarella mit Balsamicodressing und Baguette



€  5,50
5. Feldsalat mit Speckwürfel (saisonbedingt)





€  7,80
Suppen:
1. Flädlesuppe










€  5,30
2. Hochzeitssuppe (Flädle, Markklößchen, Grießklößchen)




€  5,30
3. Kartoffelsuppe









€  5,80
4. Karotteningwersuppe








€  5,80
5. Waldpilzcremesuppe mit Kracherle






€  5,80

Hauptgerichte:

Höchstens 2 Sorten Fleisch zur Auswahl

1. Schweineschnitzel, paniert 







€  23,30
2. Jägerschnitzel oder Schnitzel ungarische Art





€  24,60
3. gemischter raten (Schwein und Rind)






€  22,70
4. Rinderzunge (geräuchert) in Rotweinsauce





€  24,90
5. Putengeschnetzeltes in Currysauce (Früchte auf Wunsch)



€  24,90
6. Sauerbraten
(saisonbedingt)







€  24,80
7. Wilderertopf (Reh- und Hirschgulasch) in feiner Rotweinsauce



€  28,40
8. Schweinelendchen in Rahmsauce







€  27,70
9. Pfefferspießbraten gefüllt (mit Brät und Käs, bissle scharf)



€  23,30

10. Rinderroulade gefüllt (mit Speck, Gurke und Zwiebeln)



€  25,40

11. Kalbsbraten









€  27,70

12. Putenschnitzel natur








€  24,60

Vegetarisch, des duez au mol ohne Fleisch:
1. 3 Kartoffeltaschen









€  18,40

2. Bärlauchmaultaschen mit Zwiebeln abgeschmälzt (saisonbedingt)


€  19,80

3. Käsespätzle mit Röstzwiebeln 







€  18,70

Zu allen Speisen servieren wir euch

     Spätzle, Pommes frites, Kroketten und Gemüse auf Platten 

Unsere Desserts, ebbis obbe druff
1. Gemischtes Eis (3 Sorten)








€  5,10
2. frischer Fruchtsalat mit Eis







€  7,20

3. Vanilleeis mit heißen Himbeeren 







€  7,20

4. Vanilleeis mit frischen Erdbeeren (saisonbedingt)




€  7,20

5. Vanilleeis mit Zimt-Zwetschgen (saisonbedingt)





€  7,20

6. Schwarzwaldbecher 








€  7,20

7. Quarksahne mit roter Grütze







€  5,10
8. Dessertteller Windkapf








€  8,80

    (Obstsalat mit Eis, zweierlei Mousse und verschiedene Saucen)

9. Schwarzwaldgruß im Weckglas 







€  4,80
    (Biskuit, Schnaps, Kirschen, Vanille- und Schokoladenmousse)

Kaffeeklatsch

Ihr möchtet eine Kaffeetafel mit euren Gästen und euren mitgebrachten 

Kuchen verzehren? Machen wir gerne! Pro Gedeck berechnen wir 


€  2,80

(Rückstellproben von Creme- und Sahnetorten, 1cm breit, vom Gesetzgeber 

vorgeschrieben, ununterbrochene Kühlkette muss sein)

Bitte denkt auch an das Verpackungsmaterial, wenn ihr euren Gästen Kuchen 
mit nach Hause geben möchtet.
Inklusive ist das Eindecken der Kaffeetafel mit Tassen, Tellern, Milch, Gabeln, 

Löffeln und Servietten, das Vorschneiden des Kuchens und das Spülen eurer 

mitgebrachten Transportbehältern. 

Für Tischwäsche in weiß mit Tischläufern und passenden Servietten, 

Kerzen und Blumen berechnen wir pro Gast  





€  2,80

Servieren wir euch den Kaffee in Kannen, brechen wir pro Tasse 



€  2,60
Alle anderen Heiß- und Kaltgetränke berechnen wir nach Verzehr

Die Personenzahl die ihr am Vortag Ihrer Veranstaltung anmelden wird von uns berechnet.
Dieses Angebot dient euch dazu, eure wichtigen Eckpunkte und Möglichkeiten aufzuzeigen, damit euer Fest bei uns unvergesslich wird. Natürlich steht ihr und eure individuellen Wünsche im Mittelpunkt. Deshalb möchten wir euch, nachdem ihr euch mit diesen Vorschlägen Appetit geholt habt, persönlich zu einem Gespräch einladen um alles im Detail zu besprechen. 
Ruft uns gerne an unter 07833 – 6144 oder schickt eine E-Mail an info@deutscher-jaeger.de
Wir freuen uns auf euch!

Mit gastlichen Grüßen
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Familie Staiger mit dem Team „Mir vom Kapf“

